
Brand concept

平安時代からの木地挽き技法と 
小田原寄木の技術が一体となった極上の一品。

ブランド名の kijihiki の由来ともなっている木地挽き技法は、平安時代から
続いていると言われています。kijihiki の製品は独自の接着技術により隙間の
ない堅牢な角を作り、さらに轆轤（ろくろ）法や仕上げ加工をして木目の
柾目・板目の特長を生かし、最新の塗装法を採用することで塗面の強さは
最高級です。
製品の一片一片、ひとつひとつに優秀な職人さんの手加工が生き、実用木製
品としても最も優れた手工芸品として親しまれています。
その造形美と実用性の高さから、様々なホテルやレストランで使用されて
います。

キジヒキ

La luz Collection

SALAD BOWL 豊富なバリエーションなので、食卓でマルチに使っていただけます。
しっかりとウレタン塗装を施しているので、耐久性も抜群です。

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki サラダボール φ450
ＢＲ 130000 ¥54,600
ヒノキ 130015 ¥54,600
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径450×H175

1

受注生産

L O T：

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki サラダボール φ400
ＢＲ 133002 ¥42,000
ヒノキ 134002 ¥42,000
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径350×H130

1

受注生産

L O T：

＊実物は3段での製作となります。

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki サラダボール φ350
ＢＲ 130001 ¥28,100
ヒノキ 130016 ¥28,100
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径350×H130

1

受注生産

L O T：



1L O T：

1L O T：

1L O T：

VARIETY BOWL パスタやシチューなど、汁気のある料理を盛り付けるのに 
最適です。

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki バラエティボール φ225
ＢＲ 130006 ¥8,700
ヒノキ 130033 ¥8,700
素 材：BR/ケヤキ、NT/ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径225×H50

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki バラエティボール φ255
ＢＲ 130005 ¥10,600
ＮＴ 130032 ¥10,600
素 材：BR/ケヤキ、NT/ホワイトアッシュ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、NT/ウレタン
サイズ：径255×H50

1

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki サラダボール φ255
ＢＲ 130003 ¥13,800
ヒノキ 130018 ¥13,800
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径255×H95

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki サラダボール φ225
ＢＲ 130004 ¥11,700
ヒノキ 130019 ¥11,700
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径225×H95

受注生産  マークの付いた商品はご発注後の生産となります。納期はお問い合わせ下さい。

受注生産

受注生産

受注生産

受注生産

L O T：

※NT/ホワイトアッシュからヒノキへ材変更予定

1L O T：

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki サラダボール φ300
ＢＲ 130002 ¥15,600
ヒノキ 130017 ¥15,600
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径300×H95

受注生産



1L O T：

1L O T：

1L O T：

1L O T：

1L O T：

ROUND TRAY

VARIETY PLATE

シンプルな円形のトレーです。
料理皿としてはもちろんのこと、お盆としても使えます。

サンドイッチやカナッペなどを盛り付けるのに便利です。
デザートを並べても素敵です。

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki バラエティプレート φ300
ＢＲ 130007 ¥14,800
ヒノキ 130034 ¥14,800
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径300×H30

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki バラエティプレート φ255
ＢＲ 130008 ¥11,900
ヒノキ 130035 ¥11,900
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径255×H30

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki ラウンドトレー φ330
ＢＲ 130010 ¥9,400
ヒノキ 130036 ¥9,400
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径330×H20

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki ラウンドトレー φ300
ＢＲ 130012 ¥7,800
ＮＴ 130037 ¥7,800
素 材：BR/ケヤキ、NT/ホワイトアッシュ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、NT/ウレタン
サイズ：径300×H20

k
キ ジ ヒ キ

ij ihiki ラウンドトレー φ270
ＢＲ 130014 ¥7,200
ヒノキ 130038 ¥7,200
素 材：BR/ケヤキ、ヒノキ
仕上げ：BR/オイルカラーウレタン、ヒノキ/ウレタン
サイズ：径270×H20

受注生産

受注生産

受注生産

受注生産

受注生産

※NT/ホワイトアッシュからヒノキへ材変更予定



Kijihiki の器を皆様に永く愛用して戴くため、特殊な塗装方法を施しております。
実際に食洗機で洗浄試験を行い、Kijihiki の耐久性を確認致しました。

■加工調整事項 洗浄試験
■加工調整方法 〈試験条件〉

洗浄試験前 300回サイクル後 600回サイクル後 1,000 回サイクル後

1,000回サイクル後でもツヤは保たれており、割れなども発生しませんでした。従来の木製の器に比べ、
耐久性や耐水性に優れていることをこの洗浄試験において証明することができました。

洗 浄 温 度 60℃ すすぎ温度 80℃
１洗浄サイクル 90 秒（洗浄＝ 70秒→休止＝ 5秒→すすぎ＝ 7秒→休止＝ 8秒）

使 用 洗 剤 ジョンソンディバーシー㈱製プロデュシャイン
濃度＝ 0.15％ PH ＝ 11

乾 燥 剤 ジョンソンディバーシー㈱ドライイット
食器洗浄機 轟産業㈱製 TJW-300TD

〈洗浄試験の様子〉


